
 

 

 

           Speisekarte 
 

VorspeiseVorspeiseVorspeiseVorspeisennnn    
 

 1 ½ Dtz. Weinbergschnecken “Bourgogne“ € 6,60 
  mit Knoblauchbutter gratiniert 

 2 Cocktail von Grönlandkrabben € 7,60 
  mit Ananas, Champignons, Spargel in pikanter Cocktailsoße 
 
 

SuppenSuppenSuppenSuppen    
 

 3 Kraftbrühe mit Einlage € 3,70 
 4 Tomatensuppe mit Sahnehaube € 3,70 
 5 Gulaschsuppe “Hausgemacht“ € 3,70 
 
 

TellergerichteTellergerichteTellergerichteTellergerichte    
 

 6 Kleiner gemischter Salatteller € 3,90 
 7 Salatteller “Hubertus“ € 7,60 
  gemischter Salat mit Käse und Schinken 

 8 Wurstsalat “Schweizer Art“ € 7,10 
  mit Zwiebeln und Käse 

 9 Toast “California“ € 7,60 
  mit gekochtem Schinken, Pfirsich und Käse überbacken 

 10 Toast “Hawaii“ € 7,60 
  mit gekochtem Schinken, Ananas und Käse überbacken 

 12 Hauskrüstchen € 9,50 
  Schnitzel auf Toast mit Spiegelei überbacken 
  und frischen Salaten garniert 

 13 Hausteller Lendchen € 9,60 
  2 Lendchen vom Grill, mit Sauce Hollandaise überbacken,  
  umlegt mit frischen Salaten 



 

 

 

           Speisekarte 
 

Vom SchweinVom SchweinVom SchweinVom Schwein    
 

 30 Schweinelendchen “Bombay“ € 16,20 
  Schweinelendchen vom Grill, mit Früchten in Currysauce, 
  Kroketten und Salatauswahl 

 31 “Ratsherrenpfanne“ € 15,20 
  Schweinelendchen vom Grill, Speckböhnchen, Champignons, 
  sauce Hollandaise, Grilltomate und Rösti  

 32 “Hubertuspfanne“ € 15,20 
  Schweinelendchen vom Grill auf Butternudeln 
  mit Stockschwämmchensauce und Salatauswahl  

 33 Schweinelendchen “Madagaskar“ € 15,20 
  Schweinelendchen vom Grill in pikanter Pfeffersauce, 
  Pommes Frites und Salate der Saison 

 56 Schweinelendchen mit frische Champignons € 16,20 
  Pommes Frites und Salate der Saison  

 57 Schweinerückensteak „au four“ € 16,20 
  mit Kalbsragout und Hollandaise überbacken, 
  Pommes Frites und Salate der Saison  
 
 

Vom RindVom RindVom RindVom Rind    
 

 34 Rumpsteak „Haushofmeister“ € 16,20 
  mit pikanter Kräuterbutter,Röstis und gem. Salat 

 35 Rumpsteak „Art des Hauses“ € 17,20 
  mit Röstzwiebeln, Pommes Frites und gem . Salat 

 55 Rumpsteak „Madagaskar“ € 17,20 
  pikante Pfeffersauce, Pommes Frites und gem.Salat 



 

 

 

           Speisekarte 
 

Vom Grill und aus der PfanneVom Grill und aus der PfanneVom Grill und aus der PfanneVom Grill und aus der Pfanne    
 

 16 Schnitzel “Wiener Art“ € 9,60 
  Salate der Saison, Pommes Frites 

 17 Paprikaschnitzel € 10,80 
  Salate der Saison,Pommes Frites 

 18 Champignonschnitzel € 10,80 
  Salate der Saison,Pommes Frites 

 19 Zwiebelschnitzel € 10,80 
  Salate der Saison,Pommes Frites 

 20 Schnitzel “Hawaii“ € 10,80 
  mit Ananas und Käse überbacken, Pommes Frites 

 21 Cordon bleu € 11,80 
  mit Buttererbsen und Pommes Frites 

 22 Schnitzel „California“ € 10,80 
  mit Früchten in Curryrahmsauce, 
  Salatauswahl, Kroketten 

 23 Preiselbeerschnitzel € 10,80 
  mit Käse überbacken, Salatauswahl, Pommes Frites 

 24 Pfefferrahmschnitzel € 10,80 
  Salatauswahl,Pommes Frites 

 25 Allgäuer - Schnitzel € 10,80 
  mit frischen Champignons und Schinken 
  Käse überbacken, Salatauswahl, Röstis 

 26 Putensteak “California“ € 11,80 
  Früchte in einer milden Currysauce, gem.Salat und Kroketten 

 27 Schweinesteak “Zingara“ € 13,50 
  zartes Rückensteak, pikantes Gemüse in Paprikacreme, 
  Salate der Saison, Röstis 

 28 Schweinerückensteak “Tessin“ € 13,50 
  mit Tomaten und Käse überbacken, 
  Kartoffelkroketten und Salate der Saison 

 29 Rahmschnitzel – Natur € 10,80 
  mit Butternudeln, Salate der Saison 



 

 

 

           Speisekarte 
 

Aus unseren WäldernAus unseren WäldernAus unseren WäldernAus unseren Wäldern    
 

 45 Rehbraten „Waidmanns Art“ € 16,80 
  Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 

 36 Wildragout „Hubertus“ € 12,80 
  In Rahmsauce mit Pilzen, Apfelmus, 
  Preiselbeerbirne und Pommes Croquette  
 

Aus unseren GewässernAus unseren GewässernAus unseren GewässernAus unseren Gewässern    
 

 37 Forelle „blau“ € 11,80 
  Butterkartoffeln und grüner Salat 

 38 Forelle „Müllerin“ € 11,80 
  Butterkartoffeln und Salatauswahl 

 58 Lachsfilet gedünstet in Kräuter € 13,80 
  Butterkartoffeln und Salatauswahl 
 

Für den kleinen GastFür den kleinen GastFür den kleinen GastFür den kleinen Gast    
 

 39 Bockwurst mit Brot € 2,60  
 40 Bockwurst mit Pommes Frites € 4,20  
 41 Schweinchen Dick € 5,60 
  Schnitzel mit Pommes Frites und Erbsen 

 42 Robin Hood € 4,60 
  2 Spiegeleier mit Pommes Frites und Erbsen 

 43 Seeräuber € 5,60 
  Fischstäbchen mit Pommes Frites und Kompott 

 44 Micky Maus Teller € 4,60 
  Bratwürstchen mit Pommes Frites und Erbsen 
 
Liebe Gäste! 
Ein neuer Service unseres Hauses: Der Geschenk - Gutschein 
Die etwas besondere Art, jemandem eine Freude zu machen. 
Fragen Sie uns bitte. 
Sie haben sicher auch manchmal Probleme, für jemanden ein passendes Geschenk zu finden. 
Schenken Sie doch mal einen gemütlichen Abend mit einem gutem Essen! 



 

 

 

           Speisekarte 
 

EierspeisenEierspeisenEierspeisenEierspeisen    
 

 46 Westfälischer Speckpfannekuchen € 7,60 
  Salate der Saison 

 47 Apfel – Pfannekuchen € 7,10  
 48 Bauern – Omelett – Kartoffelpfanne € 7,60 
  in Ei mit Gurke 

 49 Omelett mit Spargel und gem. Salat € 8,60  
 50 Omelett mit Champignons und gem. Salat € 8,60  
 
Wir sind gerne bereit die Beilagen nach Ihren Wünschen zu ändern. 
 
 
 
 
Buffetvorschläge „All inclusive “ 
 
Neben der Qualität von Speisen und Getränken geben wir Ihnen zusätzlich durch unsere „All 
inclusive Buffet“ eine Festpreisgarantie. Denn ein Preis den Sie vorher schon kennen, schont Ihr 
Budget. 
 
Wir berechnen „Essen, Trinken, Feiern, das Leben genießen“ alles zu einem festen und fairen Preis. 
 
„All inclusive“ beinhaltet bei uns: 
Menuekarten, Tischdekoration, 3 – Gang Buffet, Sektempfang, 
Rot oder Weißwein, Krombacher Pils oder Veltins Pils, Cola, Fanta, Wasser, 
Sprite, O-Saft und Apfelsaft soviel Sie und Ihre Gäste mögen. 
 
Dieses Angebot gilt für Ihre Feierlichkeiten. 
Spirituosen und warme Getränke werden extra berechnet. 
 
Der inklusive Ausschank-Service gilt von Beginn der Veranstaltung bis 02:00 Uhr morgens. 
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Kalte PlattenKalte PlattenKalte PlattenKalte Platten    
 

 59 Bratenschnittchen “Hamburger Art“  € 8,60  
  mit Spiegelei und warmer Sauce 

 60 “Vesperplatte“ € 8,60  
  buntes Aufschnittsortiment, Landbrot und Butter 

 61 Landbrot mit Sülze € 6,60  
 62 Landbrot mit gekochten Schinken € 6,60 
 63 Landbrot mit rohem Schinken € 6,60 
 64 Landbrot mit Servelatwurst € 6,60 
 65 Landbrot mit Käse € 6,60 
 
 
 
 
 
 
Liebe Gäste, 
 
um Ihnen den Besuch in unserem Restaurant so angenehm wie möglich zu gestalten, empfehlen 
wir Ihnen, bei Besuchergruppen ab 10 Personen sich mit uns in Verbindung zu setzen, um 
entsprechende Menüs oder Buffetvariationen zu besprechen, da 
es bedingt der ständig wachsenden Reservierungen bei der Tageskartenbestellung zu 
Zeitverschiebungen von bis zu einer 
Stunde kommen kann. 
 
Hierzu senden wir Ihnen auch gerne unsere Menü- und Buffet-Karten per Post zu, oder Sie sehen 
die Speisekarten unter www.hubertushof-olpe.de ein. 
 
Für Reservierungen oder Anfragen wählen Sie bitte: Tel. 02761 / 62032 Fax. 02761 /64748 
 
 



 

 

 

           Speisekarte 
 

GetränkeGetränkeGetränkeGetränke    
 

Biere 
Krombacher Pils 0.2 € 1,40  
Krombacher Pils 0.3 € 2,00  
Veltins Pils 0.2 € 1,40  
Veltins Pils 0.3 € 2,00  
Veltins Alkoholfrei 0.2 € 1,40  
Veltins Alkoholfrei 0.3 € 2,00  
Erdinger Weizen 0.5 € 2,80  
Veltins Malzbier 0.33 € 2,10  
 

Erfrischendes (alkoholfrei) 
Cola - Fanta 0.2 € 1,90  
Cola – Fanta 0.3 € 2,60  
Sprite 0.2 € 1,40  
Sprite 0.3 € 2,10  
Mineralwasser 0.25 € 1,90  
Apfelsaft 0.2 € 2,20  
Orangensaft 0.2 € 2,20  
Traubensaft 0.2 € 2,20  
Johannisbeersaft 0.2 € 2,20  
Tomatensaft 0.2 € 2,00  
Bitter Lemon € 2,20 
 

Warme Getränke 
Glas Tee € 1,60  
Tasse Kaffee € 1,60  
Kännchen Kaffee € 3,20  
Tasse Schonkaffee € 1,60  
Kännchen Schonkaffee € 3,20  
Tasse Schokolade € 2,00  
Kännchen Schokolade € 4,00  
Heiße Zitrone € 1,80  
Cappuccino € 2,00  
Espresso € 2,00  
Grok € 2,50  
 
 
 
 

Spirituosen – 2cl 
Obstler € 2,60  
Birnengeist € 2,60  
Himbeergeist € 2,60  
Kirschwasser € 2,60  
Korn € 1,30  
Wachholder € 1,30  
Gespritzter € 1,30  
Kümmerling € 1,80  
Fernet € 1,80  
Jägermeister € 1,80  
Underberg € 1,80  
Asbach – Uralt € 2,10  
Malteser Aquavit € 2,10  
Bommerlunder € 2,10  
Diverse Liköre € 2,10  
Grappa € 2,30  
Jubiläums–Aquavit € 2,30  
Linie-Aquavit € 2,80  
Cognac – Martell € 2,80  
Remy – Martin € 2,80  
Scotch oder Bourbon Whisky € 2,80  
Martini € 2,60  
Sherry € 3,10  
Campari € 3,10  
Campari – Orange auf Eis € 4,80  
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GetränkGetränkGetränkGetränkeeee    
 
 

Weinspezialitäten 
250ml (kleine Flasche) 
 
Gimmelsdinger Meerspinne € 3,70 
Riesling, trocken 
 
Mußbacher Eselshaut € 3,70 
Müller-Thurgau, halbtrocken 
 
Mußbacher Eselshaut € 3,70 
Kerner, lieblich 
 
Königsbacher Meerspinne € 4,00 
Porugieser Weißherbst, lieblich 
  
Mußbacher Eselshaut € 4,00 
Dornfelder Rotwein, trocken 
 
Brogsitter € 5,60 
Walporzheimer Klosterberg 
Portugieser Halbtrocken Rotwein 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Weinspezialitäten 
750ml (große Flasche) 
 
Baron Edmond De Rothschild € 34,00 
Jahrgang 2002 
Baron Edmond De Rothschild € 28,00 
Jahrgang 2003 
 
 

Sekt 
 
1/4 Brogsitter Bro-Secco € 4,80  
Brogsitter Rotsekt Sanct Peter € 18,60  
Brogsitter Weißsekt € 18,60 
 


